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MENU

Foie gras torchon marbré au cassis, brioche
aux noix et orange, purée de dattes
Cassis-marbled torchon-poached foie gras, orange
and walnut brioche, date purée
~§=
Pétoncle au jus de raisin, crumble de marrons rétis, purée de céleri
et pommes verte, flocons de porcini
Scallop with grape juice, roasted chestnut crumble, celery and green apple
purée, porcini flakes
~§=

Granité
~$=
Longe de cerf roti a la vanille, tarte aux oignons braisés au porto,
fondant courge butternut, sauce aux canneberges et poivre long
Roast loin of venison with vanilla, Port-braised onion tart, butternut
squash fondant, cranberry and long pepper sauce
ouor
Pavé de mérou roti, chair de crabe aux fines herbes, pommes rattes
en salade, écume saline
Roasted grouper, herbed crabmeat, fingerling potato salad, briny foam
-

Mini croque en bouche, sauce au chocolat amer 70%
Mini croque en bouche, 70% bitter chocolate sauce

95%

Taxes et service en sus
Taxes and service not included
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