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GO RMAND
DU VIEUX-MONTREAL

MENU 27%

Ewntrées / Starters :

Potage du moment et ses garnitures / Soup of the pay

Guoceht de pomumes de terve sautées, effiloché de canard
braisé, dés oe tomntes confites.
Sauteed Potato Gnocchl, Shredded buck Contit
Tomato Confit

Salade romaine, crevettes de wmatane, champignons et
Agrumes
Romaine Salad, Matane Shrimp,
Mushroom and Citrus

Plats / Main Courses:

Saumown rBtl, aligot au fromage de chévre, salaole de
haricots fins, sauce vierge aux betteraves chioga.

Roasted Salvon, Goat Cheese Alioot, Kenya Bean

Salad, Cﬁmﬂ/g cane BEEE Virgin Sauce.

Supréme de poulet blo, tombé de bettes & caroles aux
olgnons cippolinis, patates douces, sauce au paprika
fumé,
Organic Chicken Supreme,
cascade of Swiss chard and cippolini Onions,
Sweet Potatoes, Smoked Paprika Sauce

Bavette de beeuf grillée, sauce & L'échalote confites,
pommes de terve rattes et fondue au fromage,
Grilled flank steak, Contit Shallot Sauce,

Fingeriing Potatoes and Cheese Fondue

Desserts .

Soufflé glacé au chocolat et menthe poivrée, sirop au
chocolat

Chocolate and Peppered-mint glazed Soutfle
Chocolate S Lrup

canolli & la vicotta, sauce & Vorange

Ricotta Canolll, Orange Sauce
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GO RMAND
DU VIEUX-MONTREAL

MENU 37%

ENLrées / Starters :

Pannequet de crabe au saumon fumé, espuma de
polvrons et asperges en salade,

crab and Smoked Salmon Pannequet,
red Pepper Foam and Asparagus Salad

Cromesauis de pore braisé, purée de haricot coco, chutney
de tomates.,
Braised Pork Cromesquis, Coco Bean PUIEE,

Tomaty Chutneld
</

Tartare de bison fumé, fruit rouge et chips de Légumes
racines

Smoked Bison Tartar, Red Bervies and

Root Vegetable Chips

Plats/ Main Cowrses :

carvé de porc Nagawno en crofite de poreint, lentilles du
puy braisé au jus
Porcint Crusted Nagano Porke Chop,

Pork Jus Braised Lentils

Filet de vivaneau, choucroute aux algues marinées, fumet

de crustacés émulsionné.
Red Snapper Filet, Marinated Seaweed Coleslaw,
Smoked Shellfish Emulsion

Glgot d'agweau braisé 7 heures, petits Légumes confit,
gratin dauphinols aux polres,
sauce moutarde de Meaux.
F-Hour-Braised Leg of Lamd,
Confit of Small Vegetables,

Gratin of Pear Dauphinols, Grainy Mustard Sauce

Desserts .

Tarte chocolat et pacanes, sauce au bourbon
Pecan Chocolate Tart, Bourbon Sauvce

Panna cotta caramel et café, crumble nolsette
Cottee and caramel Panna Cotta, Hazelnut Crum

ble
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